
ENSALADAS  
CON RAJAS DE TORTILLA

Knackig frische Blattsalat-Mischung mit 
Cherrytomaten, Oliven und schwarzen 
Bohnen, garniert mit farbigen Tortilla-
Streifen und Sauerrahm, serviert an 

Hibiskus-Dressing
• Traditional: 

Vorspeise Fr. 9.80 | Hauptgang Fr. 15.80
• Con Pollo: zusätzlich mit würzig marinierten 

Pouletbrust-Streifen 
Vorspeise Fr. 14.20 | Hauptgang Fr. 20.30

• Con Res: zusätzlich mit saftig gebratenen 
Rindfleisch-Streifen (100g / 200g) 
Vorspeise Fr. 19.20 | Hauptgang Fr. 29.50

• Con Camarónes: zusätzlich mit gebratenen 
Riesen-Crevetten 
Vorspeise Fr. 18.20 | Hauptgang Fr. 27.50 

ENSALADA CESAR
Der berühmte Lattich-Salat mit Croûtons, Cherrytomaten und  

geriebenem Hartkäse an mildem Knoblauch-Dressing
• Traditional: Vorspeise Fr. 9.80 | Hauptgang Fr. 17.00 
• Con Pollo: zusätzlich mit panierten, saftigen Pouletbrust-Streifen 

Vorspeise Fr. 14.20 | Hauptgang Fr. 20.50

ENSALADA BAJA CALIFORNIA 
Gartenfrischer Eisbergsalat garniert mit Cherrytomaten und  

Frühlingszwiebeln an unserem Baja California Dressing
Fr. 7.80

ENSALADA SABROSA
Knackig frische Blattsalat- Mischung mit Granatapfel-Kernen,  

Mais und frischer Avocado an Hibiskus Dressing.  
Serviert mit Sauerrahm, Limetten-Schnitzen Tortilla-Chips und 

Chipotle-Butter
• Traditional: Fr. 20.00
• Con Pollo: zusätzlich mit würzig marinierten

Pouletbrust-Streifen Fr. 23.50
• Con Camarónes: zusätzlich mit gebratenen 

Riesen-Crevetten Fr. 30.20

ENSALADA PANCHO
Knusprige Weizen-Tortilla-Bowl, geschichtet mit  
mexikanischen Reis, Cheddar Käse, Eisbergsalat,  

Mais, Jalapeños, roten Zwiebeln an Baja 
California Dressing. Getoppt mit Bohnen, 

Cherrytomaten, frischer Avocado, Sauerrahm 
und knusprigen Tortilla Chips

• Traditional: Fr. 22.00
• Con Pollo: zusätzlich mit gebratenen 

Pouletbrust-Streifen Fr. 26.50
• Con Res: zusätzlich

mit gebratenen Rindfleisch-
Streifen (100g) Fr. 28.50

PAN CON AJO 
Mit feiner Knoblauchbutter und frischem  

Knoblauch überbackenes Baguette
Kleine Portion Fr. 5.– 

Grosse Portion Fr. 7.50

PAN CON QUESO  
Knoblauch-Baguette mit würzigem  

Cheddar Käse überbacken
Kleine Portion Fr. 6.50 
Grosse Portion Fr. 9.– 

MOLLETES
Knoblauch-Baguette mit Bohnen-Mousse  

und Cheddar Käse überbacken
Kleine Portion Fr. 7.– 

Grosse Portion Fr. 9.50

RED HOT CHILI POPPERS
Frittierte rote Chilis, gefüllt mit Rahmkäse,  

umhüllt mit knackiger Kartoffel-Panade,  
dazu milde Tomaten-Salsa

Fr. 13.20

MOZZARELLA STICKS
Knusprig frittierte Mozzarella-Streifen  

mit milder Tomaten-Salsa
Fr. 11.20 

CEBOLLAS GRANDES FRITAS
Knusprig frittierte Zwiebelringe mit Tartar-Sauce

Fr. 11.50 

ALITAS DE POLLO
Frittierte Poulet-Flügeli würzig mariniert. 

Zum Dippen mit Barbecue-Sauce
Fr. 10.80

QUESADILLAS OAXAQUEÑAS
Mit Cheddar Käse und Sauerrahm gefüllte Weizen-Tortilla,  

im Ofen gebacken, mit Guacamole, pikanter Tomaten-Salsa,  
Bohnen-Mousse und Jalapeños garniert

• Traditional: Fr. 12.50
• Con Pollo: Weizen-Tortilla zusätzlich gefüllt mit 

Pouletbrust-Geschnetzeltem Fr. 16.50
• Con Champiñones: Tomaten-Tortilla zusätzlich 

gefüllt mit Champignons und Zwiebeln Fr. 16.00
• Con Chilli con Carne: Tomaten-Tortilla zusätzlich 

gefüllt mit Chili con Carne Fr. 16.50

ELOTE AL GRILL
Goldbraun frittierter Maiskolben 

Fr. 7.–

PLATO VERDE 
Der Streifzug durch unsere vegetarische  

Vorspeisen-Küche: DESPERADO Empanadas  
de Verdura, Hot Chili Poppers, würziges Pan con 

Queso, Cebollas grandes fritas, Mozzarella Sticks, 
Tortilla-Chips und eine Menge Salsas 

Fr. 15.50 (pro Person)

PLATO RANCHERA
Unser Streifzug durch die fleischige Vorspeisen-

Küche: DESPERADO Empanadas de Chili con Carne, 
Hot Chili Poppers, würziges Pan con Queso, 
Alitas de Pollo, saftige Costillas de Cerdo,  

Tortilla-Chips und eine Menge Salsas 
Fr. 18.00 (pro Person)

Entradas
 Vorspeisen

DESPERADO EMPANADAS 
DE CHILI CON CARNE

3 hausgemachte Teigtaschen, knusprig frittiert,  
gefüllt mit der berühmten Mischung aus rassig  

gewürztem Rindshackfleisch, Gemüse und Bohnen.  
Dazu servieren wir Sauerrahm, Pico de Gallo und Guacamole

Fr. 15.00

DESPERADO EMPANADAS DE VERDURA
3 hausgemachte Teigtaschen, knusprig frittiert, gefüllt mit Tomaten,  

Mais, Zwiebeln, Chili, Knoblauch, Koriander und Bohnen.  
Dazu servieren wir Sauerrahm, Pico de Gallo und Guacamole

Fr. 14.50

HACIENDA FRIES
Knusprig frittierte Kartoffelschnitze mit Schale an rassiger  

DESPERADO Gewürzmischung, mit Tartar-Sauce und Hot Ketchup
Fr. 9.00

Ensaladas 
Salate

Guacamole Fr. 2.50

Pro Salsa Fr. 1.50

Tortilla Fr. –.50

Chilis Fr. 1.20

Jalapeños Fr. 1.20

Bohnen-Mousse Fr. 1.50

Pico de Gallo Fr. 1.50 
(Tomaten, Zwiebeln, Koriander)

½ Maiskolben Fr. 3.50

½ Avocado Fächer Fr.   4.–

Cheddar Käse Fr.   2.–

Frischer Koriander Fr. –.50

Stk. Crevetten Fr. 3.60

Extras

Combinados  
vorspeisenplatte

(ab 2 Personen)

Like us onLike us on 
FacebookFacebook
Like us onLike us on
FacebookFacebook

Sopas 
Suppen

SOPA DE MAÍZ 
Hausgemachte Mais-Suppe mit frischem  

Koriander und Zitrone verfeinert
Fr. 9.70

SOPA DE TORTILLAS TRES COLÓRES
Hühner-Bouillon mit Tomaten-Salsa, farbigen Tortilla-

Streifen,  gezupfter Pouletbrust, Tomaten, Bohnen, 
Peperoni, Avocado, Mais und Epazote

Fr. 9.90

NACHOS CON QUESO
Tortilla-Chips an pikanter Tomaten-Salsa, mit Cheddar Käse über-
backen, serviert mit Sauerrahm, Jalapeños und Guacamole
• Traditional: Fr. 9.80
• Con Chili: zusätzlich mit Chili con Carne Fr. 15.00
• Con Pollo: zusätzlich mit Pollo (gezupfter Pouletbrust) Fr. 15.00 

NACHOS CON QUESO ROYAL GRANDE
Unsere DESPERADO Nachos: Eine Menge Tortilla-Chips  
an pikanter Tomaten-Salsa und schwarzen Bohnen,  
mit Cheddar Käse überbacken, garniert mit Sauerrahm,  
Jalapeños und Guacamole
Portion für 2 Personen Fr. 16.00

TORTILLA-CHIPS PARA MOJAR 
• Con 3 Salsas: pikante Tomaten-Salsa, Sauerrahm, 

Bohnen-Mousse Fr. 7.50
• Con Guacamole: aztekische Avocado-Mousse Fr. 7.50
• Con 4 Salsas: alle 4 zusammen Fr. 9.50

Nachos & 
Tortilla-Chips

Vegi

Scharf

Bei Fragen zu Allergenen oder  
Lebensmittelunverträglichkeiten  

wenden Sie sich bitte an unsere  
Mitarbeitenden.

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt.

DESPERADO
Gutscheine

Die Geschenk Idee

jetzt mitnehmen

oder bequem online

kaufen und ausdrucken!
Vegan

möglich



TEQUILA STEAK GUADALAJARA
Saftiges, gebratenes Steak (ca. 200 g) an hausgemachter  
Guadalajara-Salsa aus Tomaten, Chili, Knoblauch, Mais,  

Zwiebeln, Bohnen und frischem Koriander.  
Mit goldigem Tequila flambiert, kann kein Gaucho widerstehen.  

Zum Steak gibt’s Hacienda Fries, einen halben Maiskolben  
und Tartar-Sauce 

Fr. 39.00

SÁBANA AL GRILL
No solo para hombres: Flaches Rindssteak (ca. 30 cm und 200 g)  

vom Grill mit milder Chipotle-Butter, frischem Koriander, Cebollitas  
(grillierten Zwiebeln), Limetten-Schnitzen, Blattsalat-Mischung an  
Baja California Dressing und Sweet Potato Fries mit Tartar-Sauce 

Fr. 39.80

LOMO DE CORDERO AL AJILLO
In Knoblauch-Butter rosa gebratenes Lamm-Entrecôte (200g)  

mit ganzen Knoblauchstücken auf Guadalajara Salsa.  
Zum Lammgenuss servieren wir Sweet Potato Fries,  

Grillgemüse an Tomaten-Salsa, Bohnen,  
frische Limetten-Schnitze und Koriander 

Fr. 39.00

CARNE CON CHILE COLORADO
Zartes Rindsragout in klassisch, würziger Chile Colorado  

Sauce serviert mit DESPERADO Kartoffelstock,  
sowie Grillgemüse an Tomaten-Salsa,  

Guacamole, Sauerrahm und Pico de Gallo 
Fr. 29.00

CHILI TEX-MEX 
Unsere berühmte rassig gewürzte Hack-Mischung  

mit Gemüse, Bohnen und vielem  
mehr wird auch Dich überzeugen.  

Serviert mit mexikanischem Reis, Cheddar Käse,  
Guacamole, Sauerrahm, Pico de Gallo,  

Eisbergsalatstreifen und natürlich vier warmen 
Weizen-Tortillas zum Einrollen 

• Con Res (Rindshackfleisch) Fr. 28.50
• Vegano (gehacktes aus Soja) Fr. 26.00 

POLLO EN MOLE POBLANO
Saftige Pouletbrust an original mexikanischer 

Chili-Cocoa-Salsa, serviert mit mexikanischem Reis, Sauerrahm  
und Grillgemüse an Tomaten-Salsa

Fr. 28.50

PECHUGA DE POLLO CON SALSA VERDE 
Mit Jalapeños marinierte Pouletbrust vom Grill,  

gefüllt mit würzigem Käse an pikanter Salsa Verde.  
Dazu DESPERDAO Kartoffelstock und knackig frischer  

Blattsalat-Mischung an Hibiskus Dressing
Fr. 28.80

ENCHILADAS
Die fixfertigen Mais-Tortilla-Rollen  
für den/die «No Self-Men/Women»  
gefüllt mit mexikanischer Gemüse- 

mischung, überbacken mit Tomaten-Salsa  
und Cheddar Käse.  

Dazu servieren wir mexikanischen Reis,  
Blattsalat-Mischung an Baja California Dressing, 

Bohnen-Mousse und Sauerrahm 
Wähle die Schärfe selber: • Scharf • Pikant • Mild

• Enchiladas de Pollo (Poulet) Fr. 28.00
• Enchiladas de Champiñones

(Champignons) Fr. 26.00 
• Enchiladas de Res (gezupftes Rindfleisch) Fr. 29.50
• Enchiladas de Chili sin Carne (Soja gehacktes) Fr. 26.50

ENCHILADAS SUIZAS 
Mais-Tortillas gefüllt mit hausgemachter Käsemischung,  

gratiniert mit pikanter Salsa Verde und Cheddar Käse.  
Abgerundet wird dieses in Mexiko beliebte Gericht mit  

Guacamole, Sauerrahm, Pico de Gallo,  
Blattsalat-Mischung und Reis

Fr. 27.00

ENCHILADAS LA BANDERA 
Drei Mais-Tortillas verschieden gefüllt mit Poulet an  

Salsa Verde, gezupftes Rindfleisch an Mole Sauce und  
hausgemachter Käse-Mischung an pikanter Tomaten-Salsa,  

überbacken mit Cheddar Käse. Serviert mit Guacamole,  
Sauerrahm, Pico de Gallo, Bohnen-Mais-Tatouille  

und mexikanischen Reis 
Fr. 30.50

BURRITO PANCHITA
Im Ofen gebackene Weizentortilla gefüllt mit  

gezupfter Pouletbrust, 2 Scheiben gebratenem Speck  
und Baja California Dressing, überbacken mit  

pikanter Salsa Casera und  
Cheddar Käse, garniert mit Guacamole und  
Sauerrahm. Als Beilage servieren wir Euch  

mexikanischen Reis und Blattsalat-Mischung
Fr. 28.00

BURRITO PANCHO
Im Ofen gebackene rote Weizentortilla gefüllt mit  

gezupftem Rindfleisch, Tomatensalsa, gebratenen  
Zwiebeln und würzigem Reis, garniert mit den  

Salsas in den Landesfarben.  
Als Beilage servieren wir Euch  

Hacienda Fries mit Tartar-Sauce und  
Blattsalat-Mischung an  
Baja California Dressing

Fr. 29.50

Enchiladas 
& Burritos 

www.desperado.ch

HAMBURGUESAS 
MEXICANAS 

Rassiger Rindfleisch-Burger, im eigens  
gebackenen Mais-Chili-Brötchen,  

belegt mit Eisbergsalat, Zwiebelscheiben,  
Peperonistreifen, würziger Tomaten-Salsa und  

Baja California Dressing.  
Zum Hamburger-Genuss servieren wir unsere 
Hacienda Fries, einen halben  Maiskolben und 

Tartar-Sauce
• La Classica (2 × 125g) Fr. 26.50 
• La muy muy muy grande (3 × 125g) Fr. 32.50
• Señorita especial (1 × 125g) Fr. 22.00

Oder wähle für Deinen Hamburger-Genuss 
folgende knusprig panierte Köstlichkeiten aus:

Pollo empanizado (knusprig paniertes Poulet) Fr. 24.50
Vegi empanizado (knusprig paniertes  

Gemüse-Schnitzel) Fr. 24.00
Auf Wunsch zusätzlich: 

Cheddar Käse Fr. 2.– 
2 frittierte Zwiebelringe Fr. 2.– 

2 Streifen Speck Fr. 2.– 
Chili con Carne Fr. 4.– 

½ Avocado Fächer Fr. 4.–

Bei Fragen zu Allergenen oder  
Lebensmittelunverträglichkeiten  

wenden Sie sich bitte an unsere  
Mitarbeitenden.

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt.

Comida Mexicana 
de Tierra y mar  

Hauptgänge

HamburgUesas 
Hamburger

POLLO A LA PLANCHA 
Gebratene Pouletbrust garniert mit milder Chipotle-Butter, frischem Koriander  

und Limetten-Schnitzen, dazu Hacienda Fries, Tartar-Sauce und Blattsalat-Mischung  
an Baja California Dressing 

Fr. 27.50

COSTILLAS DE CERDO
Saftige Spare-Ribs (ca. 500 g) mit spezieller mexikanischer BBQ-Salsa  

mariniert, serviert mit Hacienda Fries und Tartar-Sauce 
Fr. 34.50

ALAMBRE DE POLLO CON CAMARÓNES 
A LA YUCATANA

Pouletbrust-Spiess getoppt mit Riesen-Crevetten auf Guadalajara Salsa,  
serviert mit Hacienda Fries, Tartar-Sauce, Limetten-Schnitzen,  

Chipotle-Butter und Blattsalat-Mischung an Baja California Dressing
Fr. 36.50

CAMARÓNES AL PATRON
Riesen-Crevetten in Knoblauchbutter gebraten, garniert mit Frühlingszwiebeln  

und Limetten-Schnitzen. Dazu gibt’s Hacienda Fries mit Tartar-Sauce und  
Grillgemüse an Tomaten-Salsa 

Fr. 38.00

SALMÓN A LA PARRILLA
Grilliertes Lachssteak an hausgemachter Pico de Gallo Salsa, garniert mit Limetten-

Schnitzen und Chipotle Butter. Serviert mit  
DESPERADO Kartoffelstock und Grillgemüse an Tomaten-Salsa

Fr. 30.00

Das  
Geburtstagskind

geniesst den  
Hauptgang

am Geburtstag
gratis. 

(Bitte frühzeitig reservieren)

Unsere Fajitas werden auf mexikanischer Gemüsemischung in der  
Gusspfanne serviert. Dazu gibt’s Guacamole, Sauerrahm, Pico de Gallo, 
geriebenen Cheddar Käse, Bohnen-Mousse, Eisbergsalatstreifen,  
fünf warme Weizen-Tortillas und mexikanischen Reis.  
Die DESPERADO-Spezialität zum selber rollen.

• Fajitas de Pollo (Poulet) Fr. 30.50
• Fajitas de Champiñones (Champignons) Fr. 28.50
• Fajitas de Res (Rind) Fr. 36.50
• Fajitas de Pollo y Res (Poulet und Rind) Fr. 34.00
• Fajitas de Camarónes (Riesen-Crevetten) Fr. 37.00
• Fajitas de Pollo y Camarónes

(Poulet und Riesen-Crevetten) Fr. 33.50
• Fajitas de Res y Camarónes (Rind und Riesen-Crevetten) Fr. 37.50

FAJITAS LAS MEJORES!

• Fajitas de Pollo y Res y Camarónes 
(Poulet, Rind und Riesen-Crevetten) Fr. 38.00

• Fajitas de Pollo empanizado (knusprig paniertes Poulet) Fr. 30.50
• Fajita de Vegi empanizado

(knusprig paniertes Gemüse-Schnitzel) Fr. 30.00 
Mehr Tortillas, Beilagen oder Salsas? Wir bringen gerne  
das Gewünschte ( je Fr. –.50)

FAJITAS À DISCRECIÓN
Fajitas à discreción servieren wir ab 2 Personen TISCHWEISE. Der 
Plausch para dos, tres y más: Fajitas mit Gemüse, Poulet, Rind,  
Riesen-Crevetten und allen Beilagen, soviel Ihr könnt.
Ab 2 Personen Fr. 45.50 (pro Person)
Ab 10 Personen Fr. 40.50 (pro Person)

Vegi

Scharf

Vegan
möglich




